Chefs

Traiteurs

numeéro de date i
Nom r s R heure prévue
téléphone enlévement
24-déc

Libellé nombre Prix Total
Soupe de poissons fagon Marius, comme a Marseille, rouille
et fromages et croiitons 14 , 00 € - €
Lasagne de perdrix aux petits légumes coulis de marsala et
parmesan 16,00 € - €
Brochettes de queues de gambas, écrasé de panais, et
sauce au Champagne 18 y 00 € - €
Croquettes a I’Ardennaise »Maresdous » et « Noix
d’Ardennes », salade gourmande 14 y 00 € - €
Gateau de turbot a la Homardine sur effiloché de poireaux 18 , 00 € - €
Aiguillette de filet pur de marcassins, sauce forestiére,
garnitures hivernales — pommes de terre du jour 20 y 00 € - €
Gigotin de dinde cuit a basse température créme
ardennaise, légumes du marché matinal et gratin
dauphinois 18 , 00 € - €
Rondin de poularde de Bresse farci a la truffe noire -,sauce
Périgourdine, légumes du marché matinal- pommes de
terre du jour 18 y 00 € - €
Dos de saumon créme aux cépes de nos bois, légumes du
marché matinal, pommes de terre du jour 18 y 00 € - €
Biiche de Noel de la Maraudiére et ses garnitures (créme
anglaise et fruits) 9 , 00 € - €
Biiche aux fruits exotiques 9 y 00 € - €
Macaron chocolat caramel, vanllle, créme anglaise et fruits
Menu enfants : 8,00 € - €
suppléments évnetuels - €
nombre de personnes a table (pour les
mises en bouche) - €

a payer - €




